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vom 30.11.- 04.12.2026 (KW 49)
(Anderungen vorbehalten)
Tag Menu 1 Menu 2
Montag Emmentaler Gulasch  ag,i Ty g Kartoffeltaschen ¢
30.11.202¢4 |mit Drellinudeln a,c " | mit Karottensauce agi und Reis/
und Karotten-Erbsengemdiise Mischsalat
Heidelbeerjoghurt ¢ Heidelbeerjoghurt ¢
Dienstag Gebratene Maultaschen mit Ei a,c g i Gngu§eIa|bchen ‘;\cgd
01 12,2006 und Bratensauce s, e mit r?ut_er_sauerra mdip 1,¢g
e = Bt und Rostisticks 3
Blattsalat Blattsalat
Orange Orange
Mittwoch Pu_tengeschnetz_eltes »SUB-sauer” agi | Gemiise-Gnocchipfanne ¢
02.12.2026 mit Langkornrels Y mit Frischkasesauce agi
T und Asiagemiise Blattsalat
Stracciatellacreme ¢ Stracciatellacreme ¢
Donnerstag Schweinekiimmelbraten in Bratenjus a,i, | Gemisefalaffel a
Kartoffelpiiree 338,a,f,gij - | mit Tzatziki ¢ und halbwilder Reis /
03.12.2026 | ynd sauerkraut % | Mischsalat
Schokodonut  a,cg Schokodonut  a,c g
Freitag
04.12.2026
Zusatzstoffe Allergene
1=mit Farbstoff; 2=mit Konservierungsstoff; a =Gluten (Weizen) ; b=Krebstiere; c=Ei; d=Fisch;
3=mit Antioxidationsmittel, 4=mit Geschmacksverstarker; e=ErdnUsse; f=Soja; g= Milch;

5=geschwadrzt(ES790derES85); 6=gewachst; 7=mit Phosphat;

8=mit SUBungsmittel; 9=Phenylalaninquelle;
Fleischarten: Rind=R; Schwein=S; Gefligel=G

h=Mandeln-HaselnUsse; i=Sellerie; j=Senf; k=Sesam;
I=Schwefeldioxid/Sulfit; m=Lupine; n=Weichtiere




